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FARSI TROVARE FACILMENTE

DALL’AUTOSTRADA:

La nostra azienda si trova a 5 Km dal casello di Montebello Vicentino
(Autostrada A4 Milano Venezia).

All'uscita dal casello autostradale o provenendo da Verona seguire le
indicazioni per Vicenza SS11/Montebello e poi per Localita Selva di
Montebello (non seguire per il centro del paese di Gambellara); dopo la
chiesa di Selva 300m a dx.

DA VICENZA

Provenendo invece da Vicenza attraversare tutto il paese di Montebello o
passare per la SS11 seguendo sempre per Localita Selva di Montebello;
dopo la chiesa di Selva 300m a dx.

Troverete e seguirete con facilita le nostre frecce di indicazione stradale,
facilmente individuabili essendo essenziali e immediate, nere e gialle, e
ovviamente con il nostro logo Dal Maso.

Avrete disposizione un ampio cortile con parcheggio e giardino privato.

Posti auto: circa 40
Pulman: 3

All'ingresso troverete tutte le indicazioni dei giorni e orari di apertura della

cantina, sala degustazione e wine-shop/punto vendita.
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INFORMAZIONI ENOTURISTICHE

ORARI CANTINA

Dal lunedi al venerdi dalle 9.00 alle 12.00 e dalle 13.30 alle 18.30
Sabato mattina dalle 9.30 alle 12.00

Domenica e festivita' chiuso (salvo particolari richieste).

VISITE IN CANTINA

Visita base: in italiano, non € necessaria la prenotazione - negli orari
indicati;

Visite dal 1° al 3° livello: e’ richiesta la prenotazione, possibili anche in
Inglese e francese su richiesta - negli orari indicati o in altri da concorda-
re (saldo visita alla partenza);

siamo a disposizione per eventuali ulteriori esigenze e per definire
assieme la vostra visita

Degustazioni in sala attrezzata con 45 posti a sedere, disponibile anche
per riunioni e particolari eventi o cene con servizio catering esterno da
concordare.

COME ARRIVARE
La nostra azienda si trova a 5 Km dal casello di Montebello A4 MI/VE.
All'uscita dal casello autostradale o provenendo da Verona seguire le
indicazioni per Vicenza SS11/Montebello e poi per Localita Selva di
Montebello (non seguire per il centro del paese di Gambellara); dopo la
chiesa di Selva 300m a dx.

Provenendo da Vicenza attraversare tutto il paese di Montebello o passa-
re per la SS11 seguendo sempre per Localita

Selva di Montebello; dopo la chiesa di Selva 300m a dx.

Sono presenti anche le indicazioni stradali aziendali.
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CHI TROVERETE IN CANTINA

La famiglia DAL MASO gia alla fine dell'Ottocento con il bisnonno Serafi-
no, coltivava 'uva Garganega e produceva vino nelle colline del Gambel-

lara.

Sul finire degli anni ‘60 arriva in azienda la terza generazione, Luigino Dal
Maso, che dara la svolta decisiva che ancora oggi apprezziamo, in

campo viticolo e commerciale.

Nei primi anni novanta Nicola Dal Maso, neo enotecnico assume la
responsabilita produttiva dell’azienda, dando nuovo slancio all'attivita
famigliare.

Da ormai un decennio Nicola, con l'importante e preziosa supervisione di
papa Luigino, condivide I'attivita con le sorelle Silvia e Anna.

Assieme svolgono le principali attivita aziendali, dalla produzione
allamministrazione, dal commerciale estero e nazionale, e soprattutto
oggi allaccoglienza del consumatore ed enoturista.
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dal 1919 LE CANTINE

Accanto all'antica cantina sotterranea della fine dell’Ottocento, sono sorti
negli anni ‘60, i nuovi locali di vinificazione.

Qui oggi si trovano le piu moderne e avanzate tecnologie di vinificazione.
Di recente costruzione sono invece gli avveniristici locali d’affinamento
dei vini in botte e in bottiglia. La nuova cantina originale ed innovativa,
con struttura circolare e su tre piani, vuole anzitutto integrarsi con le
nostre colline, per non dimenticare la nostra cultura e il nostro territorio.

| tre piani sono collegati da un’ampia e imponente scala in granito, di
sicuro effetto per il nostro enoturista.

Il piano terra, € adibito allo stoccaggio delle bottiglie. Temperatura e
umidita adeguate vengono mantenute attraverso un sistema di condizio-
namento controllato tramite pc.

Nello stesso piano si trova la Sala Degustazione.

[l piano interrato, la barricaia, ospita botti e barriques per I'affinamento
delle nostre riserve e dei nostri cru. In questa parte della cantina, conce-
pita anche per I'affinamento in bottiglia, temperatura e umidita sono
costanti tutto I'anno in maniera naturale.

[l primo piano, fruttaio e vinsantaia. Qui avviene I'appassimento delle uve,
attraverso un particolare sistema di aerazione naturale, per la produzione
del nostro Recioto DOCG Riva dei Perari.

Tali condizioni naturali creano I'ambiente adatto anche per 'affinamento
in caratelli del Vin Santo DOC di Gambellara.




LA SALA DEGUSTAZIONE E AREA VENDITA
DALMASO

VITICOLTORI
dal 1919 Nel piano terra della nostra cantina, si trova la sala degustazione dove

accogliamo I'Enoturista.

Troverete ampi tavoli e 40 posti a sedere, vetrine espositivo/descrittive a
parete con ottima visibilita e accesso a tutte le bottiglie, banco di degu-
stazione con frigorifero, ampio servizio di bicchieri in piu formati e com-
pleto angolo cottura.

Ingresso autonomo e collegamento diretto alle cantine.

Sempre nel piano terra, accanto all'ingresso principale, troverete un
ulteriore scaffale espositivo che identifica I'area prettamente adibita alla
vendita delle bottiglie, con accesso diretto alla zona di stoccaggio e spazi
per il confezionamento e pagamento dei prodotti.

Principali Servizi:

Toilette

Accoglienza di persone diversamente abili (€ visitabile tutta la struttura
grazie ad un ampio ascensore)

Vendita al dettaglio e all'ingrosso (accettiamo tutte le carte di credito)

BANCOMAT
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| VIGNETI

Due sono le proprieta Aziendali per un totale di 30 ettari, una situata nel
comune di Montebello, nel cuore della zona DOC del Gambellara, 'altra

sui Colli berici, nei comuni di Lonigo e Alonte.

| dolci declivi di queste colline, sono da sempre vocati alla nascita di
grandi vini, originati sia da varieta autoctone , che da vitigni internaziona-
li, grazie alla loro felice esposizione solare, al particolare microclima e
alla speciale composizione geologica del terreno.

Facilitati da queste magnifiche condizioni ambientali, preferendo il tradi-
zionale allevamento a spalliera con bassa resa per pianta, la nostra
opera consiste nell'integrare la terra, la vite e il lavoro, al fine di creare
questi nostri inimitabili vini.
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IL FRUTTO

La filosofia produttiva della nostra Azienda € imperniata sulla valorizza-
zione delle varieta autoctone, come la Garganega nel Gambellara e |l

Tocai Rosso nei Colli Berici.

Da qui nasce I'ambizioso progetto di rivalutazione del Tocai Rosso,
universalmente conosciuto come Grenache, quale simbolo della viticultu-
ra e dell'identita mediterranea.

L'uva garganega, d'antica origine greca e da sempre coltivata nella zona
di Gambellara, come dimostrano scritti del 500 a.C.
Avendo ben chiaro il grande patrimonio storico, I'obiettivo della nostra

Azienda € mantenere inalterata questa tradizione millenaria, accompa-

gnandola all'innovazione tecnologica.

La particolare cura per 'uva Garganega ci ha condotti a produrre uno dei
pit antichi vini: il “Vin Santo DOC di Gambellara”, grande vino passito.
Di recente coltivazione, sono i vitigni internazionali tra cui il Merlot, il
Chardonnay, il Sauvignon ed il Cabernet, la cui DOC sui Colli Berici € la
piu antica d’ltalia.

-




DALMASO ALLA FINE DEL VIAGGIO

VITICOLTORI
dal 1919 Non lasciate subito il Veneto ma soprattutto non lasciate Vicenza!

La nostra citta, inclusa nel Patrimonio mondiale dell’'Unesco, vi offre
innumerevoli ville e palazzi storici, in gran parte opera del famoso archi-
tetto Andrea Palladio, e musei di ogni genere;

da non trascurare anche le opere del Tiepolo.

Da ricordare i luoghi di fede e i santuari, come quello di Monte Berico, e
sicuramente tutte le splendide citta d’arte nella provincia, come ad esem-
pio Bassano del Grappa e Marostica.

Per chi ama la natura, da visitare I'Altopiano di Asiago, Tonezza del
Cimone e Recoaro Terme (anche per chi cerca il turismo termale), solo
per citare alcuni esempi.

La nostra citta offre interessanti opportunita anche a tutti gli amanti del
trekking, della mountain bike, dello sci, e di moltissimi sport.

E non dimenticate di scoprire i nostri prodotti della terra, attraverso le
innumerevoli manifestazioni, degustazioni, serate a tema e rassegne
gastronomiche.

Non perdere i piatti tipici e famosi in tutto il mondo, come il baccala alla
vicentina.

PER UTILI INFORMAZIONI

Visita: www.vicenzae.org;
Ufficio IAT di Vicenza in Piazza dei Signori 8, Tel. +39/0444/544122
“Strada del Recioto e dei Vini Gambellara Doc” Tel. +39/0444/444183

stradadelrecioto@libero.it
“Strada dei Vini dei Colli Berici” Tel. +39/0444/896598
info@stradavinicolliberici.it
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